
前菜盛り合わせ

上海蟹とふかひれのスープ

黒豚チャーシューのサクサク焼き饅頭と
　北京ダックの盛り合わせ

殻付きたらば蟹の煮込み

本日の野菜料理

牛肉とトリュフの炒飯

季節のフルーツのゼリー寄せ、水晶仕立て

Appetiser

Shark's fin soup with Shanghai crab meat

Baked roasted pork buns and Peking duck

Braised king crab in casserole

Vegetables dish of the day

Beef fried rice with black truffle

Seasonal fruit jelly

特製拼盤

蟹粉燴魚翅

煎包拼烤鴨

錦秋蟹王煲

当天炒青菜

松露牛肉炒飯

水晶鮮果凍

月替わりコース「霜月」
Course “ November”

1名様 16,500

表示価格は税込です。サービス料としてご飲食代金の10％を申し受けます。
All prices are tax included. A 10% service charge will be added to total amount of your bill. 


